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OR / ‘H

STARTERS / ΟΡΕΚΤΙΚΑ 

 WELCOME COCKTAIL

Cycladic salad with coloful tomatoes, cucumber, roasted peppers,
olives, carob rusks, pickled onion, local ‘Sourótó’ cheese

Κυκλαδίτικη σαλάτα με πολύχρωμες ντομάτες, αγγούρι, ψητές πιπεριές,
ελιές, παξιμάδι χαρουπιού, τουρσί κρεμμύδι, τοπικό τυρί «Σουρωτό»

Seabass Carpaccio with ginger and sea fennel

Λαυράκι καρπάτσιο με τζίντζερ και κρίταμο

DESSERT / ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ

Colourful Lemon Tart with ginger mousseline, mint meringu
and Tonga pepper ice cream

Τάρτα λεμονιού με μους τζίντζερ, μαρέγκα με δυόσμο
και παγωτό με πιπέρι Τόνγκα

OR / ‘H

MAIN COURSE / ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΟ 

Orzo Pasta with prawns, sweet wine from Lemnos, chili, parmesan

Κριθαρότο με γαρίδες, γλυκό κρασί Λήμνου, τσίλι, παρμεζάνα

Lamb Picanha with smoked eggplant and aromatic bulgur with spices

Πικάνια αρνιού με καπνιστή μελιτζάνα και αρωματικό πλιγούρι με μπαχαρικά

60€ /person


